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AREA DO TRABALHO: Ciéncias Agrarias

INTRODUCAO

Atualmente, a qualidade da carne representa uma das principais
preocupacdes, especialmente para consumidores mais exigentes. De modo
geral, pode-se dizer que a qualidade da carne e da carcaca depende da
interacdo de fatores intrinsecos e extrinsecos. Os fatores intrinsecos mais
importantes sdo a genética, o0 manejo alimentar, a idade e o sexo. Entre os
fatores extrinsecos, destacam-se as condi¢cfes de abate, desde a saida dos
animais da propriedade até a entrada das carcacas nas camaras frias e os
métodos de conservacdo (ANDRIGUETTO, 2002).

A conservacdo de alimentos tem grande importancia por manter a
qualidade nutritiva e caracteristicas organolépticas, além de impedir a acdo de
microrganismos, aumentando a vida de prateleira dos produtos. Com relacéo a
carne suina, um dos grandes problemas esta na sua conservacao, haja vista
que sua deterioracdo se da com maior rapidez em relagédo a outras carnes, iSs0O
devido ao excesso de gordura, a qual apresenta -caracteristicas de
congelamento totalmente diferentes da propria carne, podendo assim

comprometer todo o processo. Varios métodos podem ser utilizados para



conservacdo da carne suina, dentre outros, podemos citar. a salga, a
refrigeracdo e o congelamento (MONTEIRO FILHO et al., 2002).

Um dos objetivos principais da pecuéria no Brasil € aumentar a
producao, seguida de excelente qualidade nos produtos carneos, atendendo as
necessidades do consumidor, que optou—-se por carcacas com alto contetudo
em musculo e carentes em gordura, face a intensa correlagcdo para com as
doencas cardio-vasculares (TERRA & FRIES, 2000). A carne suina de boa
qualidade deve apresentar caracteristicas sensoriais, conteddo de nutrientes,
aspectos higiénicos e sanitarios adequados. Se algumas dessas caracteristicas
estiverem alteradas, a qualidade estara comprometida, resultando em perdas
econbmicas para a indlstria da carne e que sdo repassados para O
consumidor.

Desta forma, o objetivo do trabalho foi avaliar os diferentes tipos de
processamento (congelado, resfriado e temperado) do lombo suino desossado,
e ainda avaliar a satisfacdo do consumidor frente a qualidade do produto final.

METODOLOGIA

Foram utilizados 36 bifes de lombo suino desossado, no qual foram
processados no Laboratério de Nutricdo da Faculdade Eduvale de Avaré, no
dia 09/09/2016. Os bifes foram adquiridos do comércio de Botucatu/SP para
avaliacao dos diferentes processos de conservacao da carne. Apos a aquisicao
dos lombos de diferentes processamentos, as amostras foram encaminhadas
para o inicio das atividades de avaliacdo da qualidade de carne. O
delineamento utilizado foi o inteiramente casualizado, com 3 tratamentos de 4
repeticdes, utilizando 3 amostras de cada tratamento. Os tratamentos foram:
(T1) — Bife de lombo suino congelado, (T2) — bife de lombo suino resfriado e T3
— bife de lombo suino temperado. Os parametros da qualidade de carne
analisados foram realizados através da avaliacdo dos valores de pH,
temperatura (°C) e perda de peso por cozimento (PPC).

Para as analises de pH e temperatura respectivamente, utilizou-se os 36
peitos desossados, em que foram realizadas as capturas do pH com o auxilio
de um pHmétro, portatii HANNA HI 99163, diretamente no centro do lombo, e
para a temperatura foi utilizado um termdmetro tipo espeto digital (Incoterm)

realizando medidas a temperatura ambiente. Para o lombo suino congelado, foi



realizado o descongelamento até a temperatura ambiente, e em seguida
realizados os cortes dos bifes em torno 2 cm cada, procedendo posteriormente
a capturada de suas medidas. A perda de peso por cozimento foi realizada
pesando-se 0s mesmos e embalando-os em papel aluminio. Apds tal
procedimento, foram cozidos em uma chapa com aquecimento a 180°C, até
atingir a temperatura interna de 82-85°C. Em seguida foram resfriadas em
temperatura ambiente e calculada a diferenca entre o peso inicial (in natura) e
final (cozido) o que correspondeu a perda de peso por cozimento (HONIKEL,
1987).

Os dados foram submetidos a analise de variancia (ANOVA) pelo
programa computacional Statistical Analysis System (versao 9.0), utilizando o
procedimento General Linear Models (GLM). As médias entre os tratamentos,
quando significativas, foram comparadas pelo teste de Tukey a 5% de

probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Com relacdo as analises dos parametros de qualidade de carne (Tabela
1), os resultados da medicao do pH nao diferiram entre si (p>0,05). Para Miller
(2002), fatores como manejo, sanidade, efeitos genéticos e ambientais afetam
a qualidade da carne pela alteracdo do pH muscular, modificacdo da cor e da
capacidade do musculo em vincular agua a sua estrutura protéica e, também,
pela concentracdo de gordura intra e intermuscular.

Segundo Moura et al. (2015), o glicogénio presente nas fibras
musculares & metabolizado durante a conversdo do musculo em carne,
reduzindo gradativamente o pH, e em alguns suinos, devido a genética, o pH
pode cair bruscamente por conta do acumulo de &cido latico intramuscular,
influenciando as caracteristicas fisico-quimicas da carne. O pH final da carne

suina passa apresentar valores entre 5,7 € 5,9.



Tabela 1. Parametros de qualidade de carne suina submetidos a diferentes processos

de conservacéo.

Carne Processada pH Temp (C?) PPC (%)
Carne Congelada 5,77 11,50 a 51,06 a
Carne Resfriada 5,84 16.41b 3272b
Carne Temperada 5,54 17,41 b 33,89 b
Médias 5,72 15,11 39,22
CV(%) 5,70 14,70 19,52

Médias seguidas por letras diferentes na mesma coluna diferem entre si pelo Teste de Tukey (p<0,05).

Para os valores encontrados na temperatura (p<0,05), a carne suina
advinda do processamento congelado, apresentou uma temperatura menor em
relacdo aos demais tratamentos. A temperatura da carcaca de animais
abatidos pode apresentar diferentes modificagbes nas taxas de reacgles
bioquimicas nos diferentes tecidos musculares, alterando todo o processo de
mudancas dessas reacfes. Em consequéncia, ha uma gradativa reducdo da
temperatura muscular, post-mortem, a fim de minimizar a desnaturagéo das
proteinas e inibir o crescimento de microrganismos, responsaveis pela
contaminacdo da carne. Dessa forma, reducdes de temperatura do musculo
extremamente rapidas podem levar a consequéncias indesejaveis para a
gualidade da carne (PARDI et al., 2001).

Para os resultados encontrados na perda de peso por cozimento
(p<0,05), os bifes suinos congelados apresentaram maior perda de agua em
relacdo aos bifes resfriados e temperados. Um dos grandes problemas do
congelamento esta relacionado com a formacéo de cristais de gelo no interior
das células do produto. Esta formacdo de gelo produz cristais grandes que
incham e causam uma separacao fisica das fibras. Estes empurram as células
formando sulcos alternados nas fibras e cristais de gelo, que ao passar pelo
processo de descongelamento, muitos fluidos intercelulares sao perdidos,
causando maiores danos ao alimento, alterando as caracteristicas sensoriais
(Roga, 2001).

Segundo Briskey e Kauffmam (1980), a carne suina deve ser congelada,
0 mais rapidamente possivel, apds o abate do animal, pois ao contrario das
aves e bovinos, as alteragcdes se iniciam mais rapidamente na carne suina,
alterando a qualidade do produto. Estas qualidades, principalmente as de

ordem fisica, tais como a aparéncia, a textura, além do sabor e outras



caracteristicas, tém influéncia direta no consumo, pois € através delas que o
consumidor escolhe o produto.

Com relacdo a analise sensorial da carne suina, os parametros
relacionados a intensidade do aroma, o sabor, a suculéncia e a
mastigabilidade, a carne suina temperada apresentou preferéncia dos
provadores em relagcdo aos demais tratamentos (p<0,05), enquanto que a
maciez ocorreu 0 contrario, os bifes congelados e resfriados apresentaram
maior maciez em relacédo aos temperados (Gréfico 1).

De acordo com Roca (2000), os atributos da carne sdo afetados por
fatores ante-mortem e post-mortem, entretanto, todos os cortes de carne suina
podem ser considerados macios. A suculéncia da carne cozida é a sensacao
de umidade observada nos primeiros movimentos mastigatorios, devido a
rapida liberacdo de liquido pela carne e esta suculéncia € mantida devido,
principalmente, a gordura presente que estimula a salivacdo. As gorduras
intermusculares e intramusculares funcionam como uma barreira contra a
perda do suco muscular durante o cozimento, aumentando, portanto a retencao
de agua pela carne, embora a carne suina apresente baixo teor de gordura
entremeada. O aroma e sabor da carne podem ser determinados por fatores
antecedentes ao abate como idade, sexo, raga, alimentagéo e manejo.

Resultados contraditérios ao presente estudo, foram encontrados por
Caldara et al. (2012), que trabalhando com carne suina ndo encontraram

diferencas para a maciez , suculéncia e palatabilidade.
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Gréafico 1. Analise sensorial dos bifes de carne suina sob efeito dos diferentes

processamentos carneos.

CONCLUSAO

Podemos concluir que o processamento influencia diretamente na
qualidade da carne, apresentando uma faixa de pH 6tima para evitar danos ao
produto, além da manter a temperatura adequada. A aceitacdo da carne suina
é influenciada por fatores importantes como habitos alimentares, aspectos
culturais e socioeconémicos, marca, embalagem e informacgdes de rétulo, entre
outros, 0s quais estao relacionados com a expectativa que o individuo possui

em relacdo ao produto final.
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AREA DO TRABALHO: Ciéncias Agréarias

INTRODUCAO

A raca de bovinos Nelore (Bos indicus) juntamente com cruzamentos da
subespécie Bos taurus € responsavel por maior parte da carne produzida no
Brasil. Ocupando também posicao de destaque entre os maiores exportadores
de carne in natura. No entanto, a utilizacdo de animais zebuinos apresenta
grande variacdo na qualidade da carne produzida, sobretudo a maciez
(MOELLER et al.,, 2010). Portanto, o presente estudo possui como objetivo
avaliar a qualidade da carne de bovinos Nelore por meio de analise
multivariada e averiguar as relacbes entre as caracteristicas estudadas no

intuito de utilizar critérios de selecéo principalmente para maciez.

METODOLOGIA

Os dados de 45 Nelores terminados em confinamento por 3 meses com
idade de 24 meses foram obtidos por meio de programa de melhoramento
genético. Os animais foram abatidos no ano de 2015. As carcagas foram
resfriadas por 24 horas a 1°C e coletadas duas amostras do musculo
Longissimus thoracis de 2,5 cm entre a 122 e 132 costelas. As amostras foram
destinadas as andlises de area de olho de lombo (AOL), espessura de gordura
(EGS), coloragéo (L* - luminosidade, a* - coloracdo vermelha, b* - coloragéo
amarela), perdas por gotejamento (PG), forca de cisalhamento (FC) e lipideos
totais (LT). Na andlise estatistica foi calculado o valor médio, desvio padrao e
analise de componentes principais utilizando os programas Statistical Analysis

System e Statistica 7.



RESULTADOS E DISCUSSAO

O ganho de peso, PCQ e AOL (Tabela 1) demonstra o baixo
desenvolvimento do musculo esquelético e a EGS se apresentou proximo ao
limite superior (6,0 mm) de gordura exigida pela cadeia frigorifica. Na producao
de bovinos a massa muscular obtida nas carcagcas apresenta grande
importancia devido o rendimento de cortes carneos (PEREIRA et al., 2009). A
deposicao de tecido adiposo também possui sua importancia na protecdo do
musculo contra o encurtamento por meio do frio (cold shortening) durante o
processo de transformacdo do musculo em carne (rigor mortis).

O valor médio de LT se apresentou abaixo do observado comumente em
animais da raca Nelore. No entanto, a coloracdo se apresentou adequada. Esta
caracteristica visual se torna importante devido a avaliacdo por meio dos
consumidores no momento da compra do corte carneo. A maciez avaliada por
meio da FC classificou a carne como dura e as perdas por cozimento podem
ter contribuido para este fator. Altas perdas de agua e gordura do musculo
durante o cozimento estdo relacionadas negativamente com a maciez e
suculéncia. Porém, outros fatores podem ter contribuido para classificacdo
perante o amaciamento da carne. Deste modo, estes fatores geram
preocupacao na industria da carne em prever a maciez e oferecer um produto

de qualidade aos consumidores.

Tabela 1. Estatistica descritiva das caracteristicas de qualidade da carne.

Média e desvio padréo Minimo Maximo CcvV
PD (kg) 1791 £22,7 128.0 238,0 18,2
PS (kg) 300,2 + 54,7 266.0 385,0 18,2
PCQ (kg) 292,1+£253 2537 3551 8,6
AOL (cm?) 68453 60,0 79.0 7.7
EGS (mm) 53+1.9 2,5 12,0 16,2
LT (%) 0,66+03 0.15 1.45 22,9
PG (%) 24032 15.8 30.0 13.2
FC (kg) 6413 3.0 8.4 204
L* 38,1+£25 31.8 434 6.4
a” 12217 8,6 17.9 14.4
b* 125+1,.2 8.8 14.8 9,5

Os trés primeiro componentes principais (CP) explicam 54,8% da
variacao geneética aditiva das caracteristicas. Na qualidade da carne de suinos




foi observado 60,65% da variacdo total sendo explicada por trés CP
(BARBOSA et al., 2006). No CP1 (Tabela 1) as caracteristicas de PG, a* e b*
se encontram na mesma posi¢do do circulo unitario, atribuido maior influéncia

sobre a maciez da carne (FC).
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Tabela 1. Autovalores em funcdo do componente principal.
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CONCLUSAO

A selecdo de animais por meio da analise de componentes principais
demonstra as relacbes entre as caracteristicas de retencdo de &agua e
coloragcdo com a qualidade da carne de bovinos Nelore.
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AREA DO TRABALHO: Ciéncias Agrarias

INTRODUCAO

O mercado de carne de frango e a sua manutengao consistem no
fornecimento de produtos com padrdes de qualidade estaveis, visando a
satisfacdo e a seguranca do consumidor. Considerando-se os padrées de
qualidade, no que se dizem respeito a satisfacdo das exigéncias sensoriais, 0S
musculos peitorais frequentemente apresentam variacdes indesejaveis nos
parametros de textura, que constitui um dos principais atributos sensoriais,
determinando a aceitabilidade do consumidor (BRESSAN & BERAQUET,
2002).

A textura é considerada uma caracteristica de qualidade predominante,
sendo geralmente avaliada pelo consumidor ap6s o0 seu preparo. Esta
avaliacao inclui propriedades do alimento, relacionadas com a sua estrutura e
composicdo, que sao detectadas pela mastigacdo. Entretanto, torna-se
necessario lembrar que, as maiores mudancas que ocorrem na qualidade da
carne de frango durante o armazenamento e congelamento se referem a
textura, cor e desenvolvimento de sabores estranhos (YOON, 2002).

Segundo Franco & Landgraf (2008) o congelamento € um dos melhores
métodos para manter as caracteristicas sensoriais de varios alimentos. Porém,
a ruptura da estrutura celular resulta em alteracbes na textura do alimento
descongelado, podendo ocorrer a exsudacao dos sucos que contém proteinas
dissolvidas, vitaminas, minerais e outras substancias. Durante, o0

congelamento, trés etapas principais merecem a atencdo do profissional em



alimentos: congelamento propriamente dito, a estocagem e O
descongelamento. A velocidade de congelamento influencia tanto a localizacao
quanto o tamanho e a quantidade dos cristais de gelo formados. O
descongelamento deve ser realizado de forma gradual e lenta, sob temperatura
de refrigeracdo, diminuindo-se assim a quantidade de liquido exsudado
(COLLA & PRENTICE-HERNANDEZ, 2003).

Desta forma, o presente trabalho teve como objetivo avaliar a qualidade
da carne de frangos, obtidos de diferentes tipos de processamento, e a
aceitabilidade do consumidor frente aos diferentes tipos de processos do

produto final.

METODOLOGIA

O experimento foi realizado no Laboratério de Nutricdo da Faculdade
Eduvale de Avaré, no dia 09/09/2016, no qual foram utilizados 36 peitos de
frangos de corte, desossados, requeridos do comércio de Botucatu/SP para
avaliacao dos diferentes processos de conservacao da carne. Apés a aquisicao
dos cortes carneos, as amostras foram encaminhadas para o inicio das
atividades de avaliacdo da qualidade carnea. O delineamento utilizado foi o
inteiramente casualizado, com 3 tratamentos de 4 repeticdes, utilizando 3
amostras de cada tratamento. Os tratamentos foram: (T1) — Peito de frango
desossado congelado, (T2) — Peito de frango desossado resfriado e T3 — Peito
de frango desossado temperado. Os parametros da qualidade de carne
analisados foram realizados através da avaliacdo dos valores de pH,
temperatura (°C) e perda de peso por cozimento (PPC).

Para as analises de pH e temperatura respectivamente, utilizou-se os 36
peitos desossados, em que foram realizadas as capturas do pH com o auxilio
de um pHmétro, portatii HANNA HI 99163, diretamente no muasculo Pectoralis
major, e para a temperatura foi utilizado um termémetro tipo espeto digital
(Incoterm) realizando medidas a temperatura ambiente. Para os peitos
congelados, foi realizado o descongelamento até a temperatura ambiente e
capturada suas medidas. A perda de peso por cozimento foi realizada
pesando-se 0s mesmos e embalando-os em papel aluminio. Apos tal
procedimento, foram cozidos em uma chapa com aquecimento a 180°C, até

atingir a temperatura interna de 82-85°C. Em seguida foram resfriadas em



temperatura ambiente e calculada a diferenca entre o peso inicial (in natura) e
final (cozido) o que correspondeu a perda de peso por cozimento (HONIKEL,
1987).

Os dados foram submetidos a analise de variancia (ANOVA) pelo
programa computacional Statistical Analysis System (versdo 9.0), utilizando o
procedimento General Linear Models (GLM). As médias entre os tratamentos,
quando significativas, foram comparadas pelo teste de Tukey a 5% de

probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Para as andlises dos parametros de qualidade de carne (Tabela 1), os
resultados da medicdo do pH nao diferiram entre si (p>0,05). Os valores de pH
final da carne ficaram um pouco acima do encontrado na literatura, 0os quais
apresentam valores médios de 5,7 e 5,9 (VENTURINI et al. 2007). Isto pode ter
ocorrido, pois no presente estudo adquirimos os peitos desossados de frango
direto do comércio, sem ter o devido controle dos processos ante-mortem,
como, por exemplo, tempo de jejum, distancia de transporte e tempo de espera
no abatedouro, 0 que segundo alguns autores, essas etapas ante-mortem
podem afetar a qualidade da carne de aves pelo estresse produzido, levando a
alteracéo no pH da carne (KOMIYAMA et al. 2008).

Outro fator ainda em relacdo ao aumento dos niveis de pH, pode ter
sido o processo de conservacado prolongada que permite a formacédo de
substéancias basicas indicando valores de pH superiores a 6,5 (SOUZA 2005).

Tabela 1. Pardmetros de qualidade da carne de frangos de corte submetidos a
diferentes processos de conservacao

Carne Processada pH Temp (C°) PPC (%)
Carne Congelada 6,08 18,91 a 28,52 a
Carne Resfriada 6,03 16,33 b 30,52 a
Carne Temperada 6,14 1891 a 2121b
Médias 6,08 18,05 26,75
CV(%) 3,00 7.11 15,32

Médias seguidas porlefras diferentes na mesma coluna diferem entre si pelo Teste de Tukey (p<0,05).

Com relagédo a temperatura, os resultados encontrados diferiram entre

os tratamentos (p<0,05), no qual os peitos que passaram pelo processamento



de congelamento e os temperados apresentaram temperaturas maiores em
relacdo ao processamento das carnes resfriadas. De acordo com Vieira (1999),
a qualidade da carne € dependente da temperatura do tecido muscular e da
velocidade de resfriamento apés o abate, sendo que as velocidades das
reacoes bioquimicas séo reduzidas em baixas temperaturas. Portanto, quanto
menor a temperatura do congelamento, melhor seré a retencdo dos nutrientes.
No congelamento, a atividade microbiana € praticamente impedida, tendo em
vista que a maioria dos microrganismos ndo se desenvolve em temperaturas
inferiores a -10°C, porém durante o armazenamento do produto congelado
ocorre uma mudanca lenta e progressiva na qualidade sensorial dos produtos
alimenticios (RAHMAN & RUIZ, 2007).

Para os resultados encontrados na perda de peso por cozimento
(p<0,05), os peitos congelados e resfriados apresentaram maior perda de agua
em relacdo aos temperados. De acordo com Giampietro-Ganeco et al. (2011),
as carnes ao serem submetidas ao congelamento lento, tem a formacdo de
cristais de gelo nos espacos intercelulares, que podem romper a parede
celular das células adjacentes causando desidratacdo das mesmas. Segundo o
mesmo autor, os cortes temperados perderam menos agua ao cozimento,
devido aos condimentos adicionados contribuirem para o aumento desta
retencdo hidrica semelhante aos resultados encontrados no presente estudo.

De acordo com Miller (2003), a qualidade sensorial € o principal fator
que afeta a preferéncia e aceitacdo dos consumidores de carne, principalmente
a suculéncia, o sabor e a maciez. A aceitacdo de um produto depende da
impressao agradavel ou desagradavel que um provador tem ao provar um
determinado alimento.

Neste experimento, foi possivel perceber que os provadores
apresentaram uma melhor aceitacdo para a intensidade do aroma, sabor e
suculéncia dos peitos de frango desossados temperados em que apresentaram
valores maiores (Grafico 1). Os altos valores encontrados para este tipo de
carne processada podem estar agregados aos condimentos adicionados a
carne, apresentando uma melhor apreciacédo pelo consumidor, o que devido a
ma informacédo nédo sabem que ao adicionar o tempero a carne isto € um

procedimento realizado com animais de descarte.



Segundo, Nunes et al. (2006) ao avaliarem a aceitacdo sensorial de
reestruturados empanados elaborados com filé de peito de matrizes de corte,
poedeiras comerciais e frangos de corte, obtiveram aceitagédo sensorial tdo boa
para 0s nuggets de matrizes quanto para os demais elaborados, ou seja a
carne marinada de matrizes de descarte teve boa aceitacdo por parte dos

provadores.
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Grafico 1. Andlise sensorial dos diferentes processamentos de peitos
desossados de frangos de corte.

CONCLUSAO

Neste trabalho podemos concluir que a temperatura tem uma grande
influéncia sob a qualidade dos alimentos, conservando-os e mantendo as
caracteristicas organolépticas como: sabor, aroma e suculéncia, proprias de
cada processo. Portanto, estes processos de conservagao visam inibir a acéo
dos microrganismos, impedindo reacfes enzimaticas e preservando as

caracteristicas originais da carne.
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AREA DO TRABALHO: Ciéncias Agrarias

INTRODUCAO

O ovo é um dos alimentos mais completos da dieta humana, pois
apresenta uma composi¢cdo rica em vitaminas, minerais, acidos graxos e
proteinas de excelente valor biologico. Além ser um alimento completo e
equilibrado em nutrientes, € uma fonte de proteina de baixo valor econémico,
podendo contribuir para melhorar a dieta de familias de baixa renda (TERRA,
1999).

A composicdo e a qualidade do ovo dependem de fatores biolégicos
relacionados a fisiologia da galinha, sendo influenciadas, ainda, pelo aporte
nutricional, praticas de manejo e ambiente adequados a sua criacao
(BERTECHINI, 2003). Estas caracteristicas juntamente com os atributos
sensoriais, tecnoldgicos, auséncia de residuos quimicos e preservacao
ambiental devem ser necessarias para atender a necessidade dos produtores,
consumidores e processadores, porque ha diferentes consideracdes entre eles.

Para os produtores a qualidade do ovo esta relacionada com o peso e
aparéncia da casca, tais como sujeira, defeito, trincas e manchas de sangue,
para os consumidores prazo de validade e caracteristicas sensoriais, como por
exemplo, a cor da gema e casca. Ja para os processadores, qualidade significa
facilidade de remocédo da casca, cor da gema e propriedades funcionais
(ALLEONI & ANTUNES, 2001).



A crescente demanda por produtos do tipo caipira ou organico no
mercado por parte dos consumidores é justificada pelo fato das pessoas
buscarem a cada dia produtos naturais, supostamente mais saudaveis e
produzidos em sistemas menos intensivos com 0 minimo estresse para 0S
animais (FANATICO, 2008). Mas, toda essa popularidade do produto é
inversamente proporcional ao conhecimento sobre os ovos. A populagéo ainda
desconhece as verdadeiras caracteristicas desse alimento, confundindo
indicadores de qualidade e de origem com aspectos sensoriais e visuais.

O objetivo deste estudo foi, portanto, avaliar a qualidade interna e
externa de ovos adquiridos do sistema caipira (ovos caipiras) e do sistema

convencional (ovos brancos e ovos vermelhos).

METODOLOGIA

Foi realizado no Laboratério de Nutricdo da Faculdade Eduvale de
Avaré, no dia 09/09/2016, um experimento, em que foram utilizados 90 ovos de
diferentes sistemas de criagdo, caipira e convencional, requeridos do
supermercado de Botucatu-SP, para avaliacdo da qualidade interna e externa
dos mesmos. As amostras foram encaminhas para o laboratério, dando-se
inicio as atividades. O delineamento foi inteiramente casualizado, com 2
sistemas de criacdo caipira e o convencional, que foi dividido em ovos brancos
e vermelhos, portanto constituindo 3 sistemas diferentes com 10 ovos por
repeticdo, dando um total de 30 ovos por sistema criado. Sendo desta forma,
os tratamentos foram: T1- ovos caipiras, T2- ovos brancos e T3- ovos
vermelhos. Os parametros utilizados durante a pesquisa foram: peso dos ovos,
gravidade especifica, cor e peso da gema, altura e peso do albumen, unidade
Haugh e espessura da casca.

Para as andlises de peso dos ovos, foi utilizada uma balanca de 15kg da
marca Toledo com uma precisédo de 5g, para adquirir os pesos. Enquanto que
para a pesagem da gema foi utilizada uma balanca digital com precisao de
0,0001g. Ja para as medicdes das alturas de albumen, estas foram medidas
com o auxilio de um paquimetro digital, fixado sob um suporte de forma a
manter o equipamento em posicao vertical.

Para a avaliacdo de gravidade especifica, os ovos foram imersos em

solugdes salinas com densidades variando de 1,060 a 1,100g/cm?® e gradientes



de 0,005 entre elas. Diariamente, antes de sua utilizacdo, as solu¢cdes eram
calibradas com um densimetro de massa especifica. Apos a afericdo da
gravidade e pesagem 0s mesmos ovos eram quebrados para avaliagéo de cor
da gema, altura de albumen e peso da gema. O grau de pigmentacdo da gema
foi avaliado com o auxilio de um leque colorimétrico (DSM — Yolk color fan),
com escore de 1 a 15.

As cascas foram lavadas para a retirada dos residuos do albumen e
secas a temperatura ambiente, por 4 dias para secagem e em seguida realizar
a pesagem. A espessura de casca foi aferida com paquimetro digital. Foram
coletadas quatro medidas de espessura da regido da casca do ovo, e depois
realizada uma média.

O peso do albumen foi obtido subtraindo o peso da gema e 0 peso da
casca do peso total do ovo. Para o célculo de porcentagens de gema, albumen
e casca, multiplicou-se o peso da gema, do albumen e da casca por 100 e
dividiu-se cada valor pelo peso do ovo. Para o calculo da medida de qualidade

de albumen, ou Unidade Haugh (UH), foi utilizada a formula:

UH =100 log (h+7,57- 1,7 *w * %),
Onde:
h= altura de albumen,
W= peso do ovo.

Todos os dados foram expressos em médias. Para a analise estatistica,
os dados foram submetidos & analise de variancia (ANOVA) pelo programa
computacional Statistical Analysis System (versdo 9.2), utilizando o
procedimento General Linear Models (GLM). As médias entre os tratamentos,
quando significativas, foram comparadas pelo teste de Tukey a 5% de

probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO
Os resultados da avaliacdo de qualidade interna e externa dos ovos

estdo apresentados na Tabela 1.



Tahela 1. Parametros de qualidade interna e externa do ovo de poedeiras
comerciais em diferentes sistemas de criacdo.

o Ovo Ovo Ovo -

Variavels Caipira Branco Vermelho Medias  CV(%)
Peso(g) 68,83 68,00 67,80 68,21 10,17
Densidade (g/L) 1,066 1,068 1,063 1,066 12,63
Cor 6,63a 5,53b 5.,80b 5.99 11,76
% Gema' 28,95a 26,40b 25,55b 27,54 14,30
% Casca 9.28 9,22 9.30 9.27 12,47
% Albumen 60,10 59,95 60,07 60,04 16,10
UR 2 86,48a 82,88b 83.16b 84,13 10.45
Espessura da casca (mm) 0,42 0,41 0,42 0,42 10,00

Médias seguidas por letras diferentes na mesma linha diferem entre si pelo Teste de Tukey (p<0,05).1=
Porcentagem de gema, 2= Unidade Haugh.

As variaveis analisadas de peso dos ovos, gravidade especifica,
porcentagens de casca e albumen e a espessura da casca nao diferiram entre
os diferentes sistemas de criagcéo (p>0,05).

Segundo SILVA, (2004), a densidade dos ovos ndo pode ser inferior a
1,080. Todos os tratamentos apresentaram valores inferiores, indicando que os
ovos analisados ndo foram de boa qualidade se considerarmos somente este
parametro. Valores baixos de gravidade especifica podem ser explicados pela
forma de armazenamento do produto nos estabelecimentos comerciais, em que
apresentam uma baixa refrigeracao para o produto.

Com relacdo a variavel de cor de gema, o ovo caipira foi diferente
(p<0,05), sendo que 0 mesmo apresentou a gema com maior coloracdo. Este
resultado era esperado, pois o sistema de aves caipiras € diferente do sistema
convencional. Mesmo os ovos vendidos em supermercados como caipiras,
apresentam precos diferenciados, pelo fato de serem caipiras. Outro fator que
influencia na coloracdo da gema € a adicdo de carotenoides que atua
diretamente na cor da gema (BISCARO & BRAZACA, 2006).

Segundo Santos et al. (2011), as galinhas caipiras por serem criadas
soltas tém uma alimentacdo bastante variada, ingerindo vegetais, milho, etc;
gue sao alimentos muito ricos em carotenos, proporcionando assim ovos com
gemas mais amarelas que os das aves confinadas que muitas vezes recebem

alimentagcao com baixos teores de pigmentos.



Os valores encontrados para a porcentagem da gema apresentaram
diferenca entre os tratamentos (p<0,05), sendo que 0s ovos caipiras
apresentaram maior percentagem de gema em relagdo aos convencionais,
concordando com os valores encontrados por Santos et al. ( 2011). Segundo
0S mesmos autores, varios fatores podem influenciar a constituicdo do ovo,
dentre eles pode-se citar: tamanho do ovo, idade, alimentacéo, estado sanitario
das aves, entre outros.

Para SCOTT & SILVERSIDES (2000) trabalhando com linhagens
comerciais, observaram que quanto mais velha a poedeira maior o tamanho do
OVO e a percentagem de gema e menor a percentagem e a altura de albumen.

Para o parametro UR (Unidade de Haugh), os ovos caipiras
apresentaram maiores valores em relacdo aos demais (p<0,05). De acordo
com Santos et al. (2011), a melhor unidade Haugh dos ovos caipiras pode ser
explicada pela maior rotatividade deste produto no mercado. Em virtude da
menor oferta, 0s ovos caipiras sao comercializados mais rapidamente que os
convencionais. E importante ressaltar que quanto maiores os valores da
unidade Haugh, melhor é a qualidade do ovo, pois segundo (USDA, 2000),
ovos com valores de UH superiores a 72, sao classificados ovos de qualidade
excelente (AA), ovos de qualidade alta (A), entre 60 e 72 UH e ovos de
qualidade inferior (B), com valores de UH inferiores a 60, sdo, portanto,

considerados de qualidade ruim.

CONCLUSAO

Com os resultados obtidos neste trabalho, conclui-se que 0s ovos
caipiras apresentam uma rapida saida no mercado devido a crescente
demanda dos consumidores por produtos do tipo caipira ou organico, embora a
ma informacdo induz os consumidores a buscarem o ovo caipira pelo fato
destes apresentarem caracteristicas como sabor, coloracdo e qualidade
nutricional que acreditam ser diferenciados em relagdo ao sistema

convencional.
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AREA DO TRABALHO: Ciéncias Agrarias

INTRODUCAO

O bem-estar dos cavalos tem relagédo direta com as suas necessidades
naturais, tais como liberdade, companhia, alimentacdo, adaptacédo, controle,
saude, respeito, felicidade e demais sentimentos. A preocupac¢do com o bem-
estar animal estd cada vez mais em pauta no Brasil e no mundo, fazendo com
que varios setores da sociedade se organizem no sentido de reivindicar
melhores condicfes para a criacdo de animais. Contudo, ha maioria das vezes,
observam-se argumentos de grande cunho emocional e totalmente desprovidos
de evidéncias cientificas, que ndo mantém a punicdo devida aos maus tratos
praticados com animais.

O comportamento pode ser definido como a resposta de um individuo ao
seu ambiente, demonstrado pelas suas escolhas perante situacdes especificas
(MCGREEVY, 2004). Sinais de bem-estar precario sado evidenciados por
mensuracoes fisiologicas, como aumento de frequéncia cardiaca ou alteracdo
na atividade adrenal, além disso, a adocdo de comportamentos anormais,
presenca de doenca, ferimento, dificuldade de movimento, reduzida
possibilidade de se exercitar e anormalidades de crescimento também sao
sinais de bem estar pobre (BROOM & MOLENTO, 2004).

De acordo com Silva (2005), as variaveis ambientais sédo fatores
estressantes que agem sobre o organismo como um todo, levando-o a reagir

de alguma forma, e os resultados dessa reacdo podem ser avaliados por meio



do comportamento de variaveis fisioldgicas que, em conjunto, ddo a medida da
tensdo a que o animal estd submetido. Com relacdo a adaptabilidade de
equinos a novos ambientes, esta tem sido avaliada pela habilidade, do animal,
de ajustar-se as condi¢cdes ambientais médias (PALUDO et al., 2002). Equinos
criados em ambientes inadequados e em condi¢cdes estressantes tém maior
probabilidade de desenvolver doencas que acarretam, além do sofrimento
animal, a redugéo de seu desempenho e o aumento dos custos de sua criacao.

O objetivo do trabalho foi avaliar o comportamento normal e anormal de
equinos estabulados durante competicbes e vivendo em piquetes soltos em

fazendas.

METODOLOGIA

O experimento foi conduzido para avaliar o comportamento de equinos
na cidade de Avaré, Distrito de Oleo e Manduri, pertencentes ao estado de S&o
Paulo. Os animais apresentavam diferencas em relacdo a criacdo, o que
constituiram os tratamentos deste estudo. Portanto, foram utilizados 18
animais, distribuidos em um delineamento inteiramente casualizado, sendo
cada animal a unidade experimental, constituindo uma repeticdo. Os
tratamentos foram: T1- Comportamento dos equinos estabulados, T2-
Comportamento dos equinos em treino e 1h de piquete e T3- Comportamento
dos equinos em piquete na maior parte do tempo e estabulados. Durante todo
0 experimento, os animais foram observados por 4 horas, principalmente no
periodo da tarde.

Tratamento 1: Os animais pertencentes a cidade de Avaré foram obtidos
os dados na EMAPA (Exposicdo Municipal e Agropecuaria de Avaré), no qual
no periodo ocorria uma competicdo de animais da raca Paint Horse. Os
animais ficaram confinados em baias, com paredes laterais totalmente
fechadas, sem comunicacdo com as baias vizinhas, somente pela porta de
entrada, comunicando com as baias em frente uma da outra. As baias
apresentavam camas de serragem, mantendo um conforto, e eram alimentados
a vontade com feno e agua. Em seguida, foi observado o comportamento
individual de cada animal e como era um recinto de competi¢cdo ocorria transito
de pessoas para observar os animais. Estes animais apresentam habitos

normais, na maior parte do tempo.



Tratamento 2: Para os animais, pertencentes ao Distrito de Oleo, os
dados coletados foram da Fazenda Batista Botelo, em que sdo animais puros
da raca Quarto de Milha, exceto um animal que é da raca Paint Horse, e
apresentam uma atividade intensa de treinamento para competicao.
Permanecem em piquetes por 1h ao dia, recebem racédo e feno 2 vezes/dia,
além de suplemento mineral e aveia. Ainda durante o experimento, um dos
animais interrompeu as atividades de treinamento por colicas, e atencdo
especial foi orientada principalmente no manejo alimentar. Apresentam de uma
forma geral comportamentos durante o manejo alimentar, aspectos doceis e
carinhosos. Também foi observado para este grupo de animais, o
temperamento do cavalo, sendo entrevistado o seu tratador. Os
temperamentos impostos foram: assustado, estressado, brincalhdo curioso,
nervoso, relaxado, contente e alerta.

Tratamento 3: O Ultimo grupo de animais, pertencente ao municipio de
Manduri/SP, na Fazenda Ebenézer, sdo os animais puros da raca Paint Horse,
que ficam soltos em piquetes a maior parte do tempo, passam por treinos
escalados e retornam a baia onde é realizado o consumo de racéo e feno, além
do suplemento mineral.

As analises do experimento foi realizada por meio de observacdes dos
tipos de comportamentos em que 0S animais eram expostos, e foram
classificados de uma forma geral como: agressividade, balancar, relinchar,
cavar, morder, urinando, lambedura de cocho, mastigando, inquieto, bocejar e
coprofagia.

Os dados foram submetidos a andlise de variancia (ANOVA) pelo
Software MINITAB®16 Statistical Software (2010). As médias foram

comparadas pelo teste Kruskal-Wallis a um nivel de significancia de 5%.

RESULTADOS E DISCUSSAO
Os resultados da avaliagdo comportamental dos equinos nos diferentes

tratamentos estdo apresentados no Grafico 1.
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Gréfico 1. Avaliacdo do comportamento de equinos em diferentes sistemas de

criacdo.

Inicialmente, os dados avaliados para o comportamento anormal dos
animais com relacdo a agressividade foi diferente entre os tratamentos
(p<0,05). Os animais da Fazenda Batista Botelo que constituem o tratamento 2
apresentaram uma maior agressividade se comparado aos demais. O fato pode
ser explicado, pois este animal que participava da pesquisa apresentou colicas
e se machucou, deixando-o mais agressivo, 0 que permitiu altos niveis deste
comportamento, aumentando muito a acdo da agressividade, além de
apresentar um habito comum de acordo com a tratadora, que é a aerofagia,
também observada durante a pesquisa. Essa estereotipia geralmente é
correlacionada a restricdo de comportamentos de origem oral, como, por
exemplo, auséncia de pastejo em equinos estabulados por um maior tempo
(MCGREEVY, 2004). Visto que os animais pertencentes a este grupo ficam nos
piquetes por 1 hora/dia.

Resultados diferentes foram encontrados por Laranjeira et al, (2009) no
Estado do Rio de Janeiro, no qual relataram incidéncias de 12 a 95 episodios
de colica/100 animais/ano em trés diferentes unidades do exército.

Para o comportamento normal de balancar e bocejar, os animais que
ficaram estabulados na EMAPA e o0s pertencentes a Fazenda Botelo,

apresentaram diferencas entre si (p<0,05), sendo que o maior niumero de



vezes repetidas destes tipos de comportamentos foram observados na
Fazenda Batista Botelo. A Fazenda Ebenézer ndo apresentou este tipo de
comportamento entre os animais avaliados durante a pesquisa.

Segundo Broom & Kennedy (1993), qualquer tentativa de prevenir os
esteredtipos deve ficar atento as causas que levam o animal a desenvolver
determinado comportamento e ndo o comportamento em si. Assim, oferecer
condicbes de alojamento, alimentacdo e manejos adequados deve ser as
primeiras acfes para impedir que o animal venha a desenvolver
comportamento estereotipado e que acarretara em prejuizos.

Para os seguintes comportamentos estereotipados de relinchar, mastigar
e inquietagao do animal, estes apresentaram valores diferentes para todos os
tratamentos (p<0,05), sendo que a Fazenda Batista Boteto apresentou os
maiores indices. Os altos niveis para estes tipos de comportamentos
observado no tratamento 2, pode estar relacionado a um dos animais (StreaK)
que tem estes habitos muito comuns cotidianamente.

Segundo Houpt & McDonnel (1993), este tipo de comportamento de
relinchar, pode ser explicado principalmente quando antecede o fornecimento
do concentrado, no qual o animal esta visualizando o alimento e € incapaz de
alcanga-lo, causando frustragéo e ansiedade.

Os demais comportamentos observados estdo ligados diretamente a
esta estereotipia. Os demais comportamentos como morder, cavar, lamber o
cocho, coprofagia e urinar ndo diferiram entre os tratamentos (p>0,05). De
acordo com Leal (2007), “as estereotipias ocorrerem em situagdes adversas na
tentativa de amenizar e reduzir o nivel de estresse”, devido ao sistema de
criacao intensivo que origina modificacdes no nicho ecolégico dos equinos.

Segundo Carvalho (2005), a frustracdo ocorre quando o animal deseja
interagir com o seu ambiente e enfrentar as dificuldades, mas por algum motivo
estd impedido. O comportamento andmalo € o redirecionamento de um
comportamento que o animal tem alta motivacdo para realizar, mas cujo
desencadeamento esta impedido pelo ambiente.

Foi avaliado na Fazenda Batista Botelo, o temperamento dos animais
por meio de uma entrevista com o tratador em que os animais de uma forma
geral apresentaram-se 41,07% relaxados seguidos por 10,75% curioso,

assustado e nervoso apresentaram 7,14%. Isso pode ser explicado pela rotina



destes animais, uma vez que apresentam 40 minutos por dia de treinos
constantes, logo apds banho, descanso e alimentacdo. Para os demais
tratamentos os habitos de temperamentos foram classificados de forma geral

como comuns.

CONCLUSAO

Podemos concluir com este estudo, a importancia do bem-estar para os
animais, em especial 0s equinos, 0 quanto os comportamentos estereotipados
influenciam na sua sobrevivéncia, alterando os seus habitos e refletindo
diretamente em seu comportamento. Portanto, medidas relativas ao manejo
dos animais, com o intuito de evitar uma incidéncia alta de distarbios no
comportamento de cavalos, incluem um estudo mais detalhado da rotina do
animal, considerando a atividade fisica e 0 manejo nutricional e mensuracdes

fisiologicas.
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AVALIACAO DO CRESCIMENTO DA PITAYA VERMELHA SUBMETIDA A
ADUBACAO QUIMICA E ORGANICA
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AREA DO TRABALHO: Ciéncias Agrarias.

INTRODUCAO

A pitaya € uma cactacea originaria da Ameérica Tropical e Subtropical,
pertencente ao grupo de frutiferas tropicais consideradas promissoras para o
cultivo, devido as suas caracteristicas de sabor doce e suave, polpa firme e
repleta de sementes com acéo laxante que tém despertado interesse nos
produtores por sua grande aceitacdo nos mercados consumidores (MARQUES
2008, MARQUES et al 2011 e MOREIRA et al 2011, apud MARQUES et al
2012).

A cultura é baseada em quatro espécies (Hylocereus undatus, H.
polyrhizus, H. setaceus e H. megalanthus), que diferem, entre outros aspectos,
guanto ao tipo de fruto produzido, sendo a pitaya vermelha de polpa branca (H.
undatus) a mais cultivada no Brasil (SILVA, 2014). O fruto é uma baga de
tamanho médio e formato variavel, geralmente oblongo a oval, com massa
variando de 200 g a até 1 kg (SILVA 2014, apud NERD e MIZRAHI 1997).

Segundo Silva (2014), no Brasil, o cultivo de pitaya iniciou-se ha cerca
de 15 anos atras na cidade de Itajobi/SP, iniciando a comercializacéo da fruta
no Estado, que logo se alastrou para outros, como: Minas Gerais, Parana, Mato
Grosso do Sul, Santa Catarina, Ceara, Pernambuco e Rio Grande do Norte.

A adubacdo da pitaya € baseada no cultivo organico, adotando-se
principalmente o uso de esterco (SILVA 2014). Um dos maiores entraves para
ampliacdo de éareas com pitaya no Brasil é a pequena quantidade de
informacgdes sobre 0 manejo da cultura, principalmente no que diz respeito a
adubacao (COSTA 2012).



Foram utilizadas pesquisas bibliograficas, e de campo para o
desenvolvimento do presente trabalho, tratando-se de uma plantacéo de pitaya
destinada ao estudo de seu crescimento quando adubada organica ou
guimicamente.

Para a expansao da cultura no pais é fundamental que sejam feitos
estudos com a adubacdo e nutricdo da planta, possibilitando fazer uma
recomendacdo de adubacdo para essa frutifera (COSTA 2012). Pensando
nisso, o presente trabalho objetivou reunir informacfes para descobrir se a
adubacdo quimica ou organica em pitaya pode causar diferencas no seu

crescimento e desenvolvimento em determinadas épocas.

METODOLOGIA

O experimento foi realizado no sitio Bela Vista, na Rodovia Marechal
Rondon km 266, na cidade de Sao Manuel-SP, nas coordenadas 22°47°26”S,
48°32'48”W. A partir de uma unica planta matriz, foram obtidas cinquenta
mudas de pitaya vermelha (Hylocereus undatus), no local do experimento. As
mudas foram plantadas inicialmente em valas adubadas com esterco bovino
curtido, para que pudessem adquirir raizes, permanecendo no local por
aproximadamente trés meses. Das cinquenta mudas, foram selecionadas as
trinta melhores. Um més antes do plantio as covas foram adubadas com 250g
de calcario PRNT 70%. As mudas foram plantadas em novembro de 2015, em
covas de 30x30x30 cm, com espacamento de aproximadamente 2x2 m.

O solo da éarea experimental é do tipo latossolo vermelho com as
seguintes caracteristicas: P=4 mg dm®, MO=14 g dm?®, pH=4,7 cach2, K=0,07
mmolc dm?, Ca=13 mmolc dm?® Mg=5 mmolc dm?* Al=0 mmolc dm® H*Al=12
mmolc dm*, S=4 mmolc dm?® S.B=18,70 mmolc dm?* CTC=30,70 mmolc dm?,
V=60,91%, B=0,14 mg dm?, Cu=0,7 mg dm?®, Fe=16 mg dm? Mn=6,2 mg dm?,
Zn=0,1 mg dm?.

ApoOs o plantio, as mudas foram apoiadas em mourdes de eucalipto
tratado e divididas em trés filas com 10 plantas cada, correspondendo cada fila
a um diferente tratamento nomeados: Tratamento 1 (T1), Tratamento 2 (T2) e
Tratamento 3 (T3), com delineamento inteiramente casualizado, onde T1

corresponde a adubagéo quimica; T2 a testemunha e T3 a adubagé&o orgéanica.



No plantio de T1 foram utilizados 300g de superfosfato simples, 59 de
KCl e 12g de ureia em cada cova. Apos trés meses foi realizada a adubacgéao de
cobertura com 80g de 20-05-20 dividido em duas parcelas (metade a cada 45
dias). Passados mais trés meses, foi feita a segunda adubacdo de cobertura
usando 100g de 20-05-20 também divididos em duas parcelas. As pitayas da
fila T2 equivalem as testemunhas. Portanto, permanecem sem adicdo de
quaisquer tipos de adubos. Em T3 foram usados 200g de termo fosfato Yoorin®
no momento do plantio e, a cada trés meses sao incorporados 4 kg de cama de
frango. O crescimento das pitayas foi avaliado em seis épocas, a partir do més
de janeiro a julho de 2016. As plantas foram medidas de sua base até seu

apice, comparadas ao Teste de Tukey (p < 0,05).

RESULTADOS E DISCUSSAO

O gréfico 1 nos traz os dados climatolégicos do periodo experimental e
revela que do més de dezembro/2015 a abril/2016, a temperatura média se
manteve acima dos 23°C, com indice pluviométrico em niveis altos, a ndo ser
no ultimo més. A partir dai a temperatura baixou, havendo ocorréncia de
geadas no més de junho/2016, com auséncia de precipitagdo pluvial em
julho/2016.
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Na época 1, a testemunha mostrou um desenvolvimento superior aos
tratamentos com adubo organico e quimico, mas devido ao processo de
adaptacao das plantas no local escolhido, deve-se desconsiderar tal resultado.
Nas épocas 2,3,4 e 5 as pitayas obtiveram crescimento semelhante em todos
os tratamentos. J& na época 6, as plantas submetidas a adubacdo organica,
obtiveram resultados mais satisfatérios em relagcdo a adubacdo quimica e a
testemunha, no que diz respeito ao seu crescimento e desenvolvimento. ISso
so6 foi possivel porque o solo estava melhor estruturado e bem acondicionado,

consequentemente os resultados foram positivos.

Tabela1: Altura de plantas de pitaya durante os 6 primeiros meses apés a adubacéao.

Altura (cm)
Tratamento Epocal Epoca2 Epoca3 Epocad Epoca5 Epocab

Adubo 0.030a 0.018 0.022 0.010 0.030 0.042 a
organico.
Testemunha 0.146 b 0.020 0.026 0012 0.042 0.008 a
Adubo 0.076 a 0.022 0.056 0.034 0.020 0134 b
quimico NPK

F 15.72% 0.07% 4 69N 27718 0.910% 10.96*

DMS 0.093 0.047 0.054 0.050 0073 0124

cv 39.21 83.82 55.56 95.83 84.09 71.78

** Significativo pelo teste de Tukey (p<0,01).

CONCLUSAO

Tendo em vista os aspectos observados, conclui-se que o tratamento
com adubo organico surtiu melhor efeito em relacdo ao crescimento e
desenvolvimento das plantas na época 6. Nas outras épocas ndao houveram

resultados significativos entre os tratamentos.
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DETERMINACAO DO CONSUMO DE UMA COLHEDORA DE CANA-DE-
ACUCAR COM SMART CRUISE LIGADO E DESLIGADO
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AREA DO TRABALHO: Ciéncias Agrarias

INTRODUCAO

O Brasil, maior produtor de cana-de-acUcar do mundo, destaca-se
também como maior produtor de agucar e etanol, responsavel por mais da
metade do acUcar comercializado mundialmente e possui projecdes positivas
para producdo e consumo interno e externo do produto (MAPA, 2016). A
colheita mecanizada da cana ja se consolidou como fator determinante para a
producdo da cultura, devido ao déficit de méao de obra, press6es ambientais
nacionais e internacionais e reducdo no custo de producdo com alto
rendimento (REIS, 2009); neste aspecto, o objetivo desse trabalho foi
determinar o consumo de combustivel das maquinas atuantes em velocidades

diferentes com o sistema Smart cruise ligado e desligado.

METODOLOGIA

A area experimental utilizada no ensaio foi um talhdo homogéneo
cultivado no espacamento convencional de 1,5m e com sistematizacdo
adequada e apta para colheita mecanizada, a cultura havia sido plantada
mecanicamente e a colheita foi realizada sem a queima prévia. Para realizacao
da colheita empregou-se uma colhedora de cana de uma linha com motor de
358 cv de poténcia e sistema Smatrt cruise.

Os tratamentos consistiram na colheita com o Smart cruise ligado e
desligado em trés velocidades distintas de deslocamento, avaliando-se o

consumo efetivo no momento da colheita e o consumo em litros por tonelada



colhida, foram feitas trés repeticbes para cada velocidade, tendo cada
repeticdo 100m de colheita. As repeticbes foram realizadas com o mesmo
operador no mesmo talhdo em todas as repetigoes.

O delineamento experimental consistiu em um fatorial duplo com
distribuicdo casualizada, sendo o primeiro fatorial a velocidade de

deslocamento e o segundo a utilizacédo e ndo utilizacdo do Smart cruise.

RESULTADOS E DISCUSSAO
Para as velocidades de deslocamento avaliadas ndo houve diferenca

estatistica no consumo, como mostra a Tabela 1:
Tabela 1. Valores médios de consumo em litros por hora (I/h) e litros por
tonelada colhida (l/t) por velocidade de trabalho (Médias seguidas de letras

iguais maiusculas na coluna néo diferem pelo teste de Tukey (a= 5%).

Média de velocidade

(km/h) Média de Consumo (I/h) Consumo (I/)
3 59,06 A 0,7838 A
4 58,29 A 0,5840 A
S 63,00 A 0,4928 A

Porém o emprego do sistema Smart cruise resultou em diferentes
consumos de combustivel em litros por hora (I/h) como o demonstrado na
Tabela 2:

Tabela 2. Valores médios de consumo em litros por hora e litros por tonelada
colhida de acordo com a ativacdo ou desativacdo do Smart cruise (Médias
seguidas de letras iguais maiusculas na coluna nao diferem pelo teste de
Tukey (a= 5%).

Smart cruise Média de Consumo (I/h) Consumo (I/t)

Ativado 54,64 B 0,5293 A

Desativado 65,60 A 0,7111 A



O uso do sistema Smart cruise se mostrou eficiente e vantajoso
apresentando um consumo em média 16,5% menor, no que se refere aos litros
de combustivel por hora, quando comparado a operacdo de colheita sem
emprego deste sistema auxiliar; apesar de ndo apresentar diferenca estatistica
no fator de litros por tonelada colhida e em variacdes de velocidade, o ensaio
demonstrou como o0 uso deste recurso eletrénico € capaz de contribuir para
uma colheita mais eficiente, reduzindo o consumo de Odleo diesel,
consequentemente as paradas para abastecimento e obviamente, o custo total

da colheita mecanizada do canavial.

CONCLUSAO

A velocidade de deslocamento da colhedora durante a colheita néo
afetou o consumo de combustivel.

O emprego do sistema Smart cruise permitiu a obtencdo de um menor

média de consumo horario combustivel.
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INTRODUCAO

O céartamo (Carthamustinctorius L.) € uma espécie oleaginosa da familia
Asteraceae, originario do Mediterraneo (ASHRI; KNOWLES, 1960), produz
sementes com alto teor de 6leo, cerca de 40%. O cultivo de cartamo cresceu
muito nos continentes asiatico, europeu, e americano no século passado,
devido ao seu reconhecimento por ser uma fonte de éleo de boa qualidade e
tem um alto valor para fins industriais e alimentares (SEHGAL; RAINA, 2005).

A produtividade do cartamo pode ser influenciada por diversos fatores.
Dentre estes, destaca-se a interferéncia de plantas daninhas pode resultar em
perda de produtividade, menor qualidade do produto e aumento do custo de
producdo da cultura. Para o controle das plantas daninhas, o uso de herbicidas
€ a alternativa mais utilizada, sendo o método mais econémico e eficiente
principalmente em grandes areas. Entretanto se faz necesséario conhecer a
seletividade de herbicidas em cartamo, haja vista que, ndo existe nenhum
herbicida registrado para a cultura. Desta forma, o objetivo do presente
trabalho foi verificar a seletividade de diferentes herbicidas em pré e pés

emergéncia para a cultura do Carthamustinctorius L.

METODOLOGIA
Os experimentos foram instalados e conduzidos a campo na Fazenda

Experimental Lageado, pertencente a Faculdade de Ciéncias Agrondmicas -



UNESP, municipio de Botucatu/SP nos meses de marco a agosto de 2014. A
area esté situada nas coordenadas de Latitude Sul 22° 50’ 39,23” e Longitude
Oeste 48° 25’ 28.53", a 780 m de altitude. Foram realizadas coletas de solo em
diferentes pontos da area experimental nas profundidades de 0 — 20 cm. O solo
apresentava as seguintes caracteristicas quimicas e fisicas: 568, 249 e 183
g.dm™ de argila, silte e areia, pH (CaCl,) = 4,7, M.O. = 20 g dm™, = P (resina) =
7 mg dm?, A" = 1 mmolc dm™, H+Al = 46 mmolc dm, K+ = 4,0 mmolc dm,
Ca®" = 24 mmolc dm3, Mg?* = 13 mmolc dm™, SB = 22 mmolc dm™; CTC (T) =
87 mmolc dm™; S = 41 mg dm™ e V%= 47.

Para determinar a seletividade dos tratamentos herbicidas aplicados
isoladamente na cultura do céartamo, foi conduzido um experimento em
delineamento de blocos casualizados com 4 repeticdes. Os tratamentos foram
arranjados em esquema fatorial 7 x 2 em que o fator A correspondeu as
herbicidas e o fator B as concentracdes utilizadas em aplicagbes em pos-
emergencia da cultura (Tabela 1). A cultivar utilizada para o experimento foi a
variedade 2237.

Tabela 1. Herbicidas utilizados na cultura do cartamo em pos-emergencia da

cultura.
Nome Concentrag Grupo Dose comercial Doses
Herbicidas comerci 3do(giaKg uim?co (giaKgoul utilizadas (g ia
al 1! 4 ha)! Kg ou L ha™)’!
Sethoxvdi Acido arilox
m y Poast 184 Fenoxipropidni 1,0 1,0e20
co
Lactofen Cobra 240 Difenil éter 0,750 0,375e 0,750
] Homoalanina 05e1,0
Imazethayr Fivot 100 substituida 1,0
Fluazifop- o g 500 Triazinas 0,750 0750e 15
p-butyl
Haloxyfop- Verdict-R 950 Cloroacetanilid 05 05e10
methyl a
Bentazon Basagra Sulfoniluréias 1,2 06e12
n 750
gilﬂeit oximacicloexan 0,45 + 50% (adj)
Clethodim : 0,45 + 50% (adj) e 0,90 + 50%
lanzer(ad 240 odiona

i (adj)

1. Gramas de ingrediente ativo por quilograma de produto ou litros comercial.



O cartamo foi semeado com o auxilio de uma semeadora, no dia 08 de
abril de 2014 na profundidade de semeadura em 3 cm. Estabelecendo uma
quantidade de 19 plantas por metro linear totalizando uma populagéo
422.222,22 plantas por hectare. A adubacéao foi feita conforme o resultado da
analise de solo da area.

Cada parcela foi constituida de 5 metros de comprimento e 2,25 metros
de largura, composta 5 linhas espagadas entre si com 0,45 metros. Contudo,
apenas as trés linhas centrais foram avaliadas, sendo descartados 0,5 m em
cada bordadura e uma linha de cada lado, totalizando uma éarea util de 5,4 m?
por parcela.

As aplica¢cbes dos tratamentos herbicidas dos dois experimentos foram
realizadas de forma isolada e com duas concentracdes (Tabelas 2). Para tanto,
foi utilizado um pulverizador costal de presséo constante a base de CO,, com
pressdo de 2 kgf cm™, equipado com 5 bicos XR 110.02, espacados em 0,5 m,
proporcionando volume de calda equivalente a 200 L ha™. Todas as aplicacdes
foram realizadas respeitando o minimo de 50% de umidade e maximo de 30°C.
Os tratos culturais foram realizados conforme a recomendacao técnica.

A aplicagdo dos herbicidas em pds-emergencia ocorreu aos 28 dias
apos a emergencia da cultura no dia 05 de junho de 2014. Foram realizadas
avaliacdes visuais de fitointoxicacdo nas plantas aos 7, 14, 21 ap6és a aplicacdo
(DAA) por meio uma escala percentual de notas, na qual “0” corresponde a
nenhuma injaria demonstrada e “100” a morte da cultura, conforme Sociedade
Brasileira da Ciéncia das Plantas Daninhas (1995). Os dados foram submetidos
a anadlise de variancia pelo teste F, e as médias comparadas pelo teste de
Tukey a 5% de probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na Tabela 2 observa-se que os herbicidas lactofen e bentazon aos 7
dias apds a aplicagédo (DAA) foram responsaveis pelas maiores intoxicacdes do
cartamo quando aplicados em pdés emergéncia da cultura. Aos 14 e 21 DAA
lactofen, bentazon e imazethapyr causaram os maiores danos a cultura. Os
demais herbicidas apresentaram potencial de seletividade para a cultura do
cartamo, sendo assim recomendados para o uso de controle de plantas

daninhas nesta cultura (Tabela 2). Os herbicidas inibidores da Acetil Coa



carboxilase (Accase) foram seletivos para a cultura por possuirem acao
graminicida. Enquanto que o herbicida lactofen inibidor da enzima
protoporfirogéneseoxidade (PPO) e imazethapyr que inibe a enzima
acetolactatosintase (ALS) causaram intoxicacdo na cultura, assim como
observado na cultura do girassol (REIS et al., 2014). O bentazon por ser um
herbicida que inibe o Fotossistema Il (FSIl) causou severas injurias para a

cultura.

Tabela 2. Fitointoxicacdo da cultura do cartamo apds a aplicacdo de herbicidas em pds-

emergéncia.
Motas de Fitointoxicacdo (%)
Tratamento Concemraﬁ_’ég ouKg.ia 7 DAA 14DAA  21DAA
1-Sethoxydim 184 0,0a 00a 0,0a
2-Sethoxydim 368 00a 00a 00a
3-Lactofen 240 800Dc 770b 800b
4-L actofen 480 86,3 cd 838 bc 813b
5-lmazethapyr 100 463 b 838 bc 89,3 bc
6-lmazethapyr 200 538b 888 cd 850b
7-Fluazifop-p-Butyl 250 00a 00a 00a
8-Fluazifop-p-Butyl 500 0,0a 00a 0,0a
9-Haloxyfop-methy 1247 0,0a 00a 00a
10-Haloxyfop-methy 2494 00a 00a 00a
11-bentazon 600 925cd 95,0 de 970c
12-bentazon 1200 953d 965 e 963 ¢
13-clethodim+lanzar 240 + 0,5% 00a 00a 00a
14-clethodim+lanzar 480 +0,5% 00a 00a 00a
15- Testemunha 0,0a 00a 0,0a
F tratamento 231,98 1118,45 520,29
F repeticdo 1,15 2.3 1,79
CV (%) 17 49 7,62 1117
DMS 1347 6,79 10,04

**significativo pelo a letra miniscula na linha ndo diferem entre si pelo teste de Tukey, a 5% de

probabilidade. DAE: dias apés a emergéncia

CONCLUSAO
Os herbicidas sethoxydim, fluazifop-p-butyl, haloxyfop-methyle clethodim
nas duas concentracdes ndo causaram fitointoxicacdo na cultura do cartamo

guando aplicados em pds-emergéncia da cultura do cartamo.
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AREA DO TRABALHO: Ciéncias Agrarias

INTRODUCAO

O cartamo (Carthamus tinctorius L.), oleaginosa da familia Asteraceae,
originario do Mediterraneo (ASHRI; KNOWLES, 1960), produz sementes com
alto teor de dleo, cerca de 40%. Seu cultivo nos ultimos cinquentas anos
aumentou, principalmente para a producdo de biodiesel. Sua producao atual €
de 650.000 toneladas, cultivado em mais de 60 paises em 2009 (FAO, 2010). A
produtividade do cartamo pode ser influenciada por diversos fatores. Dentre
estes, destaca-se a interferéncia de plantas daninhas resultando em perda de
produtividade, qualidade do produto e aumento do custo de producdo da
cultura. O grau de interferéncia causado pelas plantas daninhas na cultura
depende da época e duracdo do periodo de convivéncia (PITELLI, 1985). Em
trabalhos realizados por Souza et al. (2014), os herbicidas graminicidas
clefoxidim+fenoxaprop-p-ethyl, fluazifop-p-butyl, setoxydim, clefoxydim e
flumioxazin e do herbicida latifolicida oxadiazon apresentaram boa seletividade
e potencial de uso. Desta forma, o objetivo do presente trabalho foi verificar a
seletividade de diferentes herbicidas em pré e pds emergéncia para a cultura

do Cartamo.

METODOLOGIA
O experimento foi instalado e conduzido a campo na Fazenda
Experimental Lageado, da Faculdade de Ciéncias Agrondémicas - UNESP,

municipio de Botucatu/SP nos meses de margo a agosto de 2014. Foram



realizadas coletas de solo em diferentes pontos da area experimental nas
profundidades de 0 — 20 cm. O solo apresentava as seguintes caracteristicas
quimicas e fisicas: 568, 249 e 183 g.dm™ de argila, silte e areia, pH (CaCl,) =
4,7, M.0. =20 gdm?, =P (resina) = 7 mg dm, A** = 1 mmolc dm=, H+Al = 46
mmolc dm™, K+ = 4,0 mmolc dm™, Ca?* = 24 mmolc dm™, Mg®* = 13 mmolc dm"
3 SB = 22 mmolc dm™; CTC (T) = 87 mmolc dm™®; S = 41 mg dm™ e V%= 47
Os herbicidas foram aplicados isoladamente para determinar a
seletividade. O delineamento foi de blocos casualizados com 4 repeticdes. Os
tratamentos foram arranjados em esquema fatorial 7 x 2, sendo o fator A
correspondente a herbicidas e o fator B as concentracdes utilizadas em
aplicacbes em pds-emergencia da cultura (Tabela 1). A cultivar utilizada para o

experimento foi a variedade 2237.

Tabela 1. Herbicidas de pré-emergencia utilizados na cultura do cartamo.

Dose Doses
Herbicidas Nome Concentracdo (g Grupo quimico comercial utilizadas
comercial ia Kg)' poq (gia Kgou (giaKgou
L ha')’ L ha')’
chorimuron- Classic 250 Acido arilox 80 80 e 160
ethyl Fenoxipropidnico
Flumioxazina 00" 500 Difenil éter 100 100 & 200
. Homoalanina
Imazaquin Topgan 161 substituida 1,0 100 e 200
Metribuzin Sencor 480 480 Trnazinas 1,0 05e10
s-metolachor Dual Gold 960 Cloroacetanilida 1.5 15e3,0
500 I
Sulfentrazone Boral Sulfoniluréias 1,2 06e112

1. Gramas de ingrediente ativo por quilograma de produto ou litros comercial.

O cartamo foi semeado com o auxilio de uma semeadora, no dia 08 de
abril de 2014 na profundidade de semeadura em 3 cm. Estabelecendo uma
quantidade de 19 plantas por metro linear totalizando uma populacao
422.222,22 plantas por hectare. A adubacéo foi feita conforme o resultado da
analise de solo da area.

Cada parcela foi constituida de 5 metros de comprimento e 2,25 metros
de largura, composta 5 linhas espacgadas entre si com 0,45 metros. Contudo,

apenas as trés linhas centrais foram avaliadas, sendo descartados 0,5 m em



cada bordadura e uma linha de cada lado, totalizando uma area util de 5,4 m?2
por parcela.

As aplicagcbes dos tratamentos herbicidas dos dois experimentos foram
realizadas de forma isolada e com duas concentracdes (Tabela 2). Para tanto,
foi utilizado um pulverizador costal de presséo constante a base de CO,, com
pressdo de 2 kgf cm™, equipado com 5 bicos XR 110.02, espacados em 0,5 m,
proporcionando volume de calda equivalente a 200 L ha™. Todas as aplicacdes
foram realizadas respeitando o minimo de 50% de umidade e maximo de 30°C.

Aplicacdo dos herbicidas de pré-emergencia ocorreu no dia seguinte a
semeadura do cartamo em 09 de marco de 2014. Foram realizadas avaliagfes
visuais de fitointoxicacdo nas plantas nos periodos aos 7, 14, 21 apos a
emergéncia (DAE) por meio uma escala percentual de notas, na qual “0”
corresponde a nenhuma injuria demonstrada e “100” a morte da cultura,
conforme Sociedade Brasileira da Ciéncia das Plantas Daninhas (1995). Os
dados foram submetidos a andlise de variancia pelo teste F, e as médias

comparadas pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade

RESULTADOS E DISCUSSAO

Aos 7 dias apés a emergéncia (DAE) do cartamo, somente o herbicida s-
metolachor na menor dose ndo causou intoxicacao na cultura. Aos 14 e 21 dias
apos a aplicacdo dos herbicidas em pré-emergencia nas duas concentracoes,
os herbicidas apresentaram intoxicagdo na cultura do cartamo, destacando os
herbicidas: chlorimuron-thil, flumioxazin, imazaquin metribuzin sulfentrazone
nas duas concentracdes (tabela 2). O s-metolachor na menor dose aplicada
independentemente do dia avaliado ndo causou intoxicacdo na cultura do
cartamo. Segundo Inoue et al. (2013), a aplicacdo de s-metolachor foi seletiva
para a cultura do algodédo em diferentes locais de cultivo.



Tabela 2. Fitointoxicagdo da cultura do cartamo apéds a aplicacdo de herbicidas pré-

emergéncia.

Tratamento Con cenlragiio (g ou Notas de Fitointoxicacao

Kg.ia/ha') 7 DAE 14 DAE 21 DAE
1- Chorimuron-thil 250 75,00d 79,00 cd 8475 cd
2- Chorimuron-thil 500 73,75 cd 8250d 85,00 cd
3- Flumioxazin 250 50,00 bc 56,25 bc 58,75b
4- Flumioxazin 500 8500d 91,00d 92.00d
5- Imazaquin 1,0 66,25 bed 73,75 bc 83,75 cd
6- Imazaquin 2,0 81,25d 88,75d 92,50d
7- Metribuzin 1,0 80,00d 8550¢c 93,00d
B- Metribuzin 20 65,00 abc 76,25 bed 82,50 bed
9- S-metolachor 1.5 000 a 0,00 a 0,00 a
10- S-metalachor 3.0 50,00 bc 53,00 b 62.50 bc
11- Sulfentrazone 1,2 4875b 56,25 be 63,75 bc
12- Sulfentrazone 24 73,75 cd 8250d 92.50d
13- Testemunha 0,00 a 0,00 a 0,00 a
F trat - 33,48 39,68 47 .44
Frep - 7,69 8,30 7,86
CV (%) - 16,97 16,35 13,84
OMS - 24 48 24 48 23,76

*significativo, as letras mindsculas na linha ndo diferem entre si pelo teste de Tukey, a 5% de

probabilidade.

CONCLUSAO
O herbicida s-metolachor na menor dose ndo causou injurias na cartamo

quando aplicados em pré-emergéncia.
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AREA DO TRABALHO: Ciéncias Agrarias

INTRODUCAO

O produto organico brasileiro, ainda € percebido pela maioria dos
consumidores como alimento saudavel, sem a utilizagdo de agrotoxicos. Fazem
parte deste grupo, os consumidores que além de perceberem os beneficios dos
organicos, sdo menos sensiveis aos pre¢cos, em sua maioria, possuem alto
grau de instrucdo, geralmente com nivel superior e sdo predominantemente da
classe média. Sao individuos preocupados com a seguranca e qualidade dos
produtos (IPD, 2011). Diante deste contexto, o presente projeto ira realizar o
levantamento da potencialidade do municipio de Avaré no mercado de
produtos organicos, visto que a regido apresenta vocacdo agricola em sua
histéria cultural, porém ndo existem estudos sobre o mercado de produtos
organicos na regiao, sendo uma regido muito carente em pesquisas sobre o
desenvolvimento rural sustentavel.

Técnicos da Coordenadoria de Assisténcia Técnica Integral — CATI —
Regional de Avaré (2013) relataram que o municipio, bem como a regido ao
entorno, possui varios produtores rurais com producdo em base ecoldgica ou
mesmo com intencdo a conversdo para o sistema de producdo organica, no
entanto, ndo possuem dados sobre a potencialidade desse mercado no
municipio, sendo uma demanda dos produtores obterem informacbes a
respeito do escoamento da producdo. Os objetivos da pesquisa foram: realizar
um estudo sobre a demanda por produtos organicos no municipio de Avaré-SP,

levantar os principais pontos de comercializacdo de hortigranjeiros no
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municipio e realizar pesquisa de mercado com consumidores que frequentam
feiras, supermercados, entre outros estabelecimentos, sobre a demanda por
produtos organicos. Ainda, ressalta-se que este projeto esta interligado com o
Nucleo de Estudos em Agroecologia — NEA do IFSP - campus Avaré gque conta
com a participacédo de docente de varias areas, desde engenheiros agronomos,

bidlogos, veterinarios, engenheiros de alimentos, dentre outros profissionais.

METODOLOGIA

A populacdo alvo do estudo foram consumidores e potenciais
consumidores de alimentos organicos das mais variadas faixas etérias que
realizam suas compras nas principais feiras e supermercados da cidade de
Avaré. Os dados contidos neste trabalho foram obtidos por meio de um
questionario aplicado durante os meses de agosto a dezembro de 2014, no
momento em que os consumidores informantes efetuavam suas compras, e
através de entrevista realizada junto aos gerentes e donos dos
estabelecimentos comerciais.

Em virtude das dificuldades de acesso aos estabelecimentos
comerciais foram entrevistados 109 consumidores. O questionario de entrevista
contou com perguntas sobre o0s seguintes aspectos: perfil de cada consumidor,
perfil familiar, perfil de compra, conhecimento a respeito dos produtos

organicos e compra dos mesmaos.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A primeira parte do questionario utilizado nos permite avaliar o perfil
geral dos entrevistados, assim sendo possivel tracar um perfil dos
consumidores que realizam compras no municipio. O publico feminino ainda
representa maior influéncia no compra dos alimentos. Além disso, quase
metade dos individuos (48%) € casada e com idade entre 20 a 50 anos. Neste
perfil tracado verifica-se renda razoavelmente baixa, j& que 77% dos
entrevistados apresentaram renda mensal entre um e cinco salarios minimos.
Os consumidores do municipio apresentaram como maioria familias de
tamanho regular (2 a 3 pessoas) e escolaridade de nivel médio. Quanto aos

habitos de compras de legumes, frutas e hortalicas, 73% dos entrevistados



dizem realiza-la uma vez por semana. A respeito dos produtos organicos
puderam-se obter as seguintes informacdes:

A grande maioria dos consumidores afirma ter conhecimento sobre o
gue sao os produtos organicos (78%). Porem quando perguntados sobre o que
sabiam a respeito desses alimentos o que chama a atencdo é que embora
grande parte dos individuos os tenha classificado como produtos sem utilizagéo
de agrotéxicos em seu cultivo (46 dos 109 entrevistados), alguns deles
apresentaram conhecimento praticamente nulo a respeito do assunto, definindo
0S organicos como: produtos produzidos na agua, tubérculos, entre outros,
sendo um conceito errdneo a respeito de produtos organicos.

Além disso, os entrevistados afirmaram como maioria utilizar da
aparéncia para diferenciar um produto organico de um nao organico (50%),
relatando que os produtos organicos apresentam aparéncia inferior que 0os nao
organicos, outro conceito equivocado. Apenas 35% dizem usar o selo,
constatou-se também que muitos deles tém interesse em consumir ou ja

consomem produtos organicos (83%).

CONCLUSAO

O presente trabalho possibilita concluir que embora a maior parte dos
consumidores afirme saber o que sdo produtos organicos e até mesmo
consumi-los ou apresentar interesse em consumir, 0 conhecimento existente a
respeito do assunto € muito vago ou equivocado. Além disso, poucos
consumidores fazem questéo do selo para identificar o produto.

A necessidade de marketing e divulgacdo mostra-se essencial para a
comercializacdo do produto. Espera-se contribuir aos produtores e
comerciantes, ajudando-os a conhecer melhor os seus consumidores e a

divulgarem seus produtos.
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AREA DO TRABALHO: Ciéncias Agrarias

INTRODUCAO

O cartamo (CarthamustinctoriusL.) € uma espécie oleaginosa da familia
Asteraceae, originario do Mediterraneo (ASHRI; KNOWLES, 1960), produz
sementes com alto teor de Oleo, cerca de 40%. Seu cultivo nos ultimos
cinquentas anos aumentou, principalmente para a producéo de biodiesel. Sua
producdo atual é de 650.000 toneladas, cultivado em mais de 60 paises em
2009 (FAO, 2010). Segundo Coronado (2010), o cartamo (Carthamustinctorius
L.) é uma cultura oleaginosa cultivada ha mais de dois milénios, e sua matéria-
prima é destinada para a producdo de 6leo na alimentacdo humana e na
industria para diversos fins. Para evitar perdas de produtividade € importante o
controle de plantas daninhas, pois sua interferéncia na cultura causa diversas
perdas.

Porém, ndo existe ainda, herbicidas registrados para esta cultura, o que
torna o manejo de plantas daninhas mais dificil. E importante conhecer
produtos seletivos para a cultura do cartamo, pois seria uma alternativa mais
econdmica e eficiente principalmente em grandes areas.

A seletividade ndo pode ser determinada apenas pela simples
verificacdo de sintomas visuais de intoxicacéo, pois sdo conhecidos exemplos
de herbicidas que podem reduzir a produtividade das culturas sem produzir-
Ihes efeitos visualmente detectaveis; ha também exemplos de herbicidas que

provocam injurias bastante acentuadas, mas que lhes permitem manifestar



plenamente seus potenciais produtivos (NEGRISOLI et al., 2004). Desta forma,
o objetivo do presente trabalho foi verificar a seletividade de diferentes

herbicidas em pds emergéncia para a cultura do CarthamustinctoriusL.

METODOLOGIA

Os experimentos foram instalados e conduzidos a campo na Fazenda
Experimental Lageado, pertencente a Faculdade de Ciéncias Agrondmicas -
UNESP, municipio de Botucatu/SP nos meses de marco a agosto de 2014. A
area esta situada nas coordenadas de Latitude Sul 22° 50’ 39,23” e Longitude
Oeste 48° 25’ 28.53", a 780 m de altitude. Foram realizadas coletas de solo em
diferentes pontos da area experimental nas profundidades de 0 — 20 cm. O solo
apresentava as seguintes caracteristicas quimicas e fisicas: 568, 249 e 183
g.dm™ de argila, silte e areia, pH (CaCl,) = 4,7, M.O. = 20 g dm™, = P (resina) =
7 mg dm3, AP** = 1 mmolc dm™, H+Al = 46 mmolc dm™, K+ = 4,0 mmolc dm,
Ca?" = 24 mmolc dm, Mg?* = 13 mmolc dm™, SB = 22 mmolc dm™; CTC (T) =
87 mmolc dm™; S = 41 mg dm™ e V%= 47.
Para determinar a seletividade dos tratamentos herbicidas aplicados
isoladamente na cultura do céartamo, foi conduzido um experimento em
delineamento de blocos casualizados com 4 repeticdes. Os tratamentos foram
arranjados em esquema fatorial 7 x 2 em que o fator A correspondeu as
herbicidas e o fator B as concentracfes utilizadas em aplicacbes em pos-
emergencia da cultura (Tabela 1). A cultivar utilizada para o experimento foi a
variedade 2237.

Tabela 1. Herbicidas utilizados na cultura do cartamo em pds-emergencia da cultura.

Nome Concentrag Dose comercial Doses utilizadas
Herbicidas comercia &o(giaKg  Grupo quimico (giaKgoulha (giaKgoulL ha
| 171 1)| 1)1

Acido arilox
Sethoxydim Poast 184 Fenoxipropidnic 1,0 1,0e20
5]
Lactofen Cobra 240 Difenil éter 0, 750 0,375e 0,750
. Homoalanina 0,5e10

Imazethapyr Pivot 100 substituida 1,0
F'“iﬂtgl'""' Fusilad 500 Triazinas 0,750 0,750 1,5
Haﬂ'f;:}:;"l"' Verdict-R 960 Cloroacetanilida 05 05e1,0

Bentazon Basagran 750 Sulfoniluréias 1,2 06e12

Select oximacicloexano 0,45 + 50% (adj)
Clethodim 240 + 240 diona 0,45 + 50% (adj) e 0,90 + 50%
lanzer(ad) (adj)

1. Gramas de ingrediente ativo por quilograma de produto ou litros comercial.



O cartamo foi semeado com o auxilio de uma semeadora, no dia 08 de
abril de 2014 na profundidade de semeadura em 3 cm. Estabelecendo uma
quantidade de 19 plantas por metro linear totalizando uma populacdo
422.222,22 plantas por hectare. A adubacéao foi feita conforme o resultado da
analise de solo da area.

Cada parcela foi constituida de 5 metros de comprimento e 2,25 metros
de largura, composta 5 linhas espagadas entre si com 0,45 metros. Contudo,
apenas as trés linhas centrais foram avaliadas, sendo descartados 0,5 m em
cada bordadura e uma linha de cada lado, totalizando uma area util de 5,4 mz
por parcela.

As aplicagcbes dos tratamentos herbicidas do experimento foram
realizadas de forma isolada e com duas concentracdes (Tabelas 1). Para tanto,
foi utilizado um pulverizador costal de presséo constante a base de CO,, com
pressdo de 2 kgf cm™, equipado com 5 bicos XR 110.02, espacados em 0,5 m,
proporcionando volume de calda equivalente a 200 L ha™. Todas as aplicacdes
foram realizadas respeitando o minimo de 50% de umidade e maximo de 30°C.
Os tratos culturais foram realizados conforme a recomendacao técnica.

A aplicagdo dos herbicidas em pés-emergencia ocorreu aos 28 dias
apos a emergencia da cultura no dia 05 de junho de 2014. Foi realizada a
medicdo da altura, a contagem do namero de plantas no dia da colheita e a
produtividade.Os dados foram submetidos a analise de variancia pelo teste F, e

as médias comparadas pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

O herbicida bentazon causou reducdo na altura e estande das plantas
de cartamo (Tabela 2). A producéo do cartamo foi afetada com a aplicacao dos
herbicidas lactofen, imazethapyr e bentazon (menor dose). Estes resultados de
produtividade demonstram que a intoxicacdo causada pela aplicacdo destes
herbicidas pode ser utilizada para verificar potencial de seletividade. Segundo
Freitas et al. (2004), o herbicida bentazon foi ndo foi seletivo para a cultura da
mandioquinha-salsa. Souza et al. (2014) também observaram que o lactofen
causou severas injurias na cultura do crambe reduzindo sua massa seca. Por
sua vez, Silva et al. (2012), observaram menor crescimento na cultura da

mandioca apos a aplicagédo de lactofen.



Os demais herbicidas ndo apresentaram diferencas significativas quando
comparados a testemunha sem aplicagdo por apresentarem seletividade para
plantas latifolicidas (FERNADES et al., 2011; REIS et al., 2014).

Tabela 2. Altura e Estande de plantas de cartamo apds a aplicacdo em pés-

emergéncia.
Concentragéo (g Producao kg
Tratamento ouKg.ia ha') Altura (cm) Estande ha-!
1-Sethoxydim 184 89,72 a 348148 a 966.027 ab
2-Sethoxydim 368 90,07 a 318518 a 561.832 abcd
3-Lactofen 240 7947 a 325925 a 336.6150 cd
4-Lactofen 480 79,90 a 337037 a 394.192 cd
S-Imazethapyr 100 i715a 300000 a 319777 cd
B-Imazethapyr 200 80,30 a 327777 a 300.780d
7-Fluazifop-p-Butyl 250 8725a 311111 a 869.167 abc
8-Fluazifop-p-Butyl 500 8895a 412962 a 826.195 abcd
9-Haloxyfop-methy 1247 9280a 322222 a 1072222 a
10-Haloxyfop-methy 249 4 9270a 335185 a 838.890 abcd
11-bentazon 600 46,85b 40740 b 588.195 abcd
12-bentazon 1200 0,00c 24074 b 408.500 bcd
13-clethodim+lanzar 240 + 0,5% 86,90 a 41111 a 830.500 abcd
14-clethodim+lanzar 480 + 0,5% 8960 a 401851 a 539.692 abcd
15- Testemunha 90,35a 312962 a 1068.530 a
FC trat 26,444 6.68 6.26
FCrep 1,696 222 0.63
cV 2418 2055 33,49
DMS 2418 227139.2270 563,840

**significativo pelo a letra mindscula na linha ndo diferem entre si pelo teste de Tukey, a 5% de

probabilidade.

CONCLUSAO

A producao do cartamo foi afetada com a aplicacdo em pés-emergéncia
dos herbicidas lactofen em 240 e 480 (g ia Kg™), imazethapyr em 100 a 200 (g
ia Kg™!) e bentazon em 600 a 1200 (g ia Kg™).
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AREA DO TRABALHO: Ciéncias Agrarias
INTRODUCAO

O cértamo (Carthamus tinctorius L.) possui elevada tolerancia ao déficit
hidrico, as altas temperaturas, aos ventos fortes e quentes, a baixa umidade
relativa do ar e a solos salinos. Exibe grande capacidade de adaptacdo as mais
diferentes condicbes ecologicas reinantes nas regides semiaridas,
desenvolvendo-se bem nos mais diferentes tipos de solos, desde que sejam
profundos e possuam boa drenagem (KIZIL et al., 2008; BAGHERI; SAM-
DAILIRI, 2011). Assim, o cartamo apresenta o ciclo relativamente curto, em
torno de 140 dias para as cultivares mais precoces, podendo ser cultivado na
safrinha, na sequéncia de cultivos tradicionais de maior importancia econémica
como a soja e o milho (Silva, 2013). Para
nao ocorrer perdas na produtividade causadas pela interferéncia das plantas
daninhas, o uso de herbicidas é uma alternativa utilizada importante, sendo o
método mais econdmico e eficiente principalmente em grandes areas. Na
cultura do cartamo os herbicidas mais utilizados em outros paises sdo 0s
inibidores de EPSPS, ACCase e divisor celular. Entretanto se faz necessario
conhecer a seletividade desses herbicidas, haja vista que, ndo existe nenhum
herbicida registrado para a cultura. A seletividade nado pode ser
determinada apenas pela simples verificagdo de sintomas visuais de
intoxicacao, pois sdo conhecidos exemplos de herbicidas que podem reduzir a
produtividade das culturas sem produzir-lhes efeitos visualmente detectaveis;
ha também exemplos de herbicidas que provocam injlirias bastante

acentuadas, mas que lhes permitem manifestar plenamente seus potenciais



produtivos (NEGRISOLI et al., 2004). Desta forma, o objetivo do presente
trabalho foi verificar a seletividade de diferentes herbicidas em pré e pés

emergéncia para a cultura do Carthamus tinctorius L.

METODOLOGIA

O experimento foi instalado e conduzido a campo na Fazenda
Experimental Lageado, pertencente a Faculdade de Ciéncias Agrondmicas -
UNESP, municipio de Botucatu/SP nos meses de marco a agosto de 2014.
Foram realizadas coletas de solo em diferentes pontos da area experimental
nas profundidades de 0 — 20 cm. O solo apresentava as seguintes
caracteristicas quimicas e fisicas: 568, 249 e 183 g.dm™ de argila, silte e areia,
pH (CaCly) = 4,7, M.O. = 20 g dm™, = P (resina) = 7 mg dm™, A" = 1 mmolc
dm3, H+Al = 46 mmolc dm, K+ = 4,0 mmolc dm™, Ca** = 24 mmolc dm, Mg**
= 13 mmolc dm™, SB = 22 mmolc dm™; CTC (T) = 87 mmolc dm™; S = 41 mg
dm™ e V%= 47.

Para determinar a seletividade dos tratamentos herbicidas aplicados
isoladamente na cultura do cartamo, foi conduzido um experimento em
delineamento de blocos casualizados com 4 repeticdes. Os tratamentos foram
arranjados em esquema fatorial 7 x 2 em que o fator A correspondeu as
herbicidas e o fator B as concentracdes utilizadas em aplicacbes em pos-
emergencia da cultura (Tabela 1). A cultivar utilizada para o experimento foi a
variedade 2237.

Tabela 1. Herbicidas utilizados na cultura do cartamo em prée-emergencia da cultura.

Dose Doses

Herbicidas Nome Concentragao Grupo auimico comercial (g utilizadas
comercial  (gia Kg™)? poeq iaKgoul (giaKgoul
ha')! ha)!
chorimuron- . Acido arilox
ethyl Classic 250 Fenoxipropidnico 80 80 e 160
Flumioxazina F'”ga‘éz'” 500 Difenil éter 100 100 e 200
. Homoalanina
Imazaquin Topgan 161 substituida 1,0 100 e 200
Metribuzin ~ S50C0" 480 Triazinas 10 05e10
s-metolachor Dual Gold 960 Cloroacetanilida 1,5 1,5e30
500 L

Sulfentrazone Boral Sulfoniluréias 1,2 06e1,2

1. Gramas de ingrediente ativo por quilograma de produto ou litros comercial.



O cartamo foi semeado com o auxilio de uma semeadora, no dia 08 de
abril de 2014 na profundidade de semeadura em 3 cm. Estabelecendo uma
quantidade de 19 plantas por metro linear totalizando uma populacdo
422.222,22 plantas por hectare. A adubacéao foi feita conforme o resultado da
analise de solo da area.

Cada parcela foi constituida de 5 metros de comprimento e 2,25 metros
de largura, composta 5 linhas espagadas entre si com 0,45 metros. Contudo,
apenas as trés linhas centrais foram avaliadas, sendo descartados 0,5 m em
cada bordadura e uma linha de cada lado, totalizando uma éarea util de 5,4 m?
por parcela.

As aplicagcbes dos tratamentos herbicidas dos dois experimentos foram
realizadas de forma isolada e com duas concentracdes (Tabelas 2). Para tanto,
foi utilizado um pulverizador costal de presséo constante a base de CO,, com
pressdo de 2 kgf cm™, equipado com 5 bicos XR 110.02, espacados em 0,5 m,
proporcionando volume de calda equivalente a 200 L ha™. Todas as aplicacdes
foram realizadas respeitando o minimo de 50% de umidade e maximo de 30°C.
Os tratos culturais foram realizados conforme a recomendacéao técnica.

Aplicacao dos herbicidas de pré-emergencia ocorreu no dia seguinte a
semeadura do cartamo em 09 de marco de 2014. Foi realizada a medi¢cao da
altura, a contagem do numero de plantas no dia da colheita e a produtividade.
Os dados foram submetidos a analise de variancia pelo teste F, e as médias

comparadas pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na Tabela 2 observa-se que os herbicidas causaram decréscimo na
altura, sendo os herbicidas chorimuron-ethil (menor dose), flumioxazin (duas
doses), metribuzin (maior dose), s-metolachor (duas doses) juntamente com a
testemunha foram superiores as demais. Os demais herbicidas foram inferiores
em altura quando comparados a testemunha, caracterizando fitointoxicacao.
Para o estande das plantas os herbicidas chorimuron-ethil (menor dose),
flumioxazin (menor dose), metribuzin (menor dose), s-metolachor (menor dose)
foram semelhantes a testemunha. Enquanto os demais herbicidas causaram
reducdo no estande das plantas. Os efeitos dos sintomas de intoxicacgéo, altura

e estande apos a aplicacdo em pré emergéncia dos herbicidas ndo resultaram



em queda de produtividade da cultura. Resultados semelhantes foram
observados Osipe et al. (2014), o que indica que durante o ciclo da cultura
houve a recuperacgdo das injurias.

A producédo da cultura foi reduzida apenas com a aplicacdo do herbicida
metribuzin na maior dose (Tabela 2). Também foi observado que o herbicida

metribuzin néo foi seletivo para a cultura do crambe (SOUZA et al., 2014).

Tabela 2. Altura e Estande de plantas de cartamo apds a aplicagdo em pré-

emergéncia.
Tratamento EL? rll(t;eln;r?%z;c:‘gg Altura (cm) Estande Prod(L:(géz;ofha
1- Chornimuran-thil 250 79,90 ab 170370 ab 705.557 ab
2- Chorimuran-thil 500 73,37 bc 138889 b 659277 ab
3- Flumioxazin 250 86,80 ab 203704 ab 802.082 ab
4- Flumioxazin 500 8222 ab 153704 b 695.335 ab
5- Imazaquin 1,0 7292 bc 137038 b 602.470 ab
6- Imazaquin 2,0 6282c 138889 b 541.387 ab
7- Metribuzin 1,0 7540 bc 168519 ab 518.695 ab
8- Metribuzin 20 8175 ab 125926 b 438890 b
9- S-metolachor 1,5 83,75 ab 214815 ab 682.250 ab
10- S-metolachor 3.0 77,42 abc 148148 b 567.197 ab
11- Sulfentrazone 1,2 71,40 bc 153704 b 667.862 ab
12- Sulfentrazone 24 73,65 bc 96296 b 466.997 ab
13- Testemunha 9035a 292593 a 966.472 a
F trat - 532 3,38 1,87
F rep - 8,57 7,90 4,01
CV (%) - 817 32,55 32,62
DMS - 15,92 134417 .79 522 77

=*significativo pelo a letra mindscula na linha ndo diferem entre si pelo teste de Tukey, a 5% de probabilidade.

CONCLUSAO
Os herbicidas chorimuron-ethyl, flumyzin, imazaquin, s-metolachor,
sulfentrazone foram seletivos para a cultura do cartamo quando aplicados em

pré-emergéncia.
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